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PRIX AU CHEF DE L'AVENIR

Il est décerné a des jeunes Chefs de talent.

"le calendrier des Prix a été modifié en 2013"

2015

Helt Araujo, Angola

Alain Weissgerber, restaurant Taubenkobel, Schiutzen/Gebirge, Autriche
Rodrigo de Oliveira, Restaurant Esquina Mocoto, Sao Paulo, Brésil
Francis Paniego, restaurante El Portal de Echaurren, Espagne
Alexandre Couillon, restaurant La Marine, Noirmoutier, France

Pier Giorgio Parini, restaurant Povero Diavolo, Torriana, Italie

Hussein Hadid, Hussein Hadid’s Kitchen, Beyrouth, Liban

Witek Iwanski, Aruana Restaurant, Hotel Narvil, Serock, Poland

Jodo Rodrigues, Restaurante Feitoria, Altis Belém, Lisbonne, Portugal
Sebastien Erbeia, restaurant Cheval Blanc, Vandoeurvres, Suisse

2014
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David Munoz, restaurant "DiverXo", Madrid, Espagne

Todd Gray, restaurant "The Equinox" Washington DC, USA
Stéphanie Le Quellec, restaurant "La Scéne", Paris

Taylor Bonnyman, restaurant "The Five Fields", London UK
Shinichi lkeda, restaurant "La Belle Epoque" Tokyo, Japon
PavelOszczyk, restaurant "La Rétisserie" Varsovie, Pologne
David Jesus, restaurant "Belcanto" Lisbonne, Portugal

Jordi CRUZ, restaurant ABAC, Barcelona (Espagne)

Vincent FARGUES, restaurant "Fortaleza do Guincho", Cascais (Portugal)
Antonin BONNET, restaurant "Le Sergent Recruteur", Paris (France)
Magnus NILSSON, Faviken Magasinet, Jarpen, Ostersund (Suéde)
Franck GIOVANNINI, Restaurant de I'Hétel de Ville, Crissier, (Suisse)
(2012-2013)

Ramon FREIXA, Restaurant Ramon Freixa, Madrid, Espagne

Josean MARTINEZ ALIJA, Restaurant Nerua, Musée Guggenheim, Bilbao, Espagne
Angel LEON, Restaurant Aponiente, Cadiz, Espagne

Christophe SAINTAGNE , Restaurant Alain Ducasse, Plaza Athénée, Paris, France
David TOUTAIN, Restaurant Agapé Substance, Paris, France

Nikos KARATHANOS, Restaurant Hytra, Athénes, Gréce

Giovanni SANTINI, Restaurant Dal Pescatore, Canneto sull'Oglio, Italie

Luis AMERICO, Restaurant Mesa, Porto, Portugal

Ricardo COSTA, Restaurant Yeatman, Porto, Portugal

Vitor MATOS, Restaurant Largo do Pago, Amarante, Portugal

Mario SANDOVAL (Espagne)
Rodrigo de LA CALLE (Espagne)
Jesus RAMIRO FLORES (Espagne)
Jean SULPICE (France)

Arnaud DONCKELE (France)
Sophie TABET (Liban)

Nuno MENDES (Portugal)

Armand SABLON (Royaume Uni)
Gerard HAYDEN (USA)

Soledad Nardelli (Argentine)
Helena RIZZI (Brésil)

Pedro Miguel SCHIAFFINO (Pérou)
Bertillo GOMES (Portugal)
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2008

Juan José CUEVAS (U.S.A)

2007

Fernando del CERRO (Espagne), Albert ADRIA (Espagne)
Karol OKRASA (Pologne), Wojciech Modest AMARO (Pologne)
Mathias DAHLGERN (Suéde), Carlo CRISCI (Suisse)

Yann GHAZAL (Syrie)

2006

Oscar VELASCO (Espagne), Christoforos PESKIAS (Gréce)

2005

Nicolas CAFORA ECHAVARRIA (Argentine)
Francisco RONCERO (Espagne), Dani GARCIA (Espagne)
Jose AVILLEZ (Portugal), Yannis BAXEVANIS (Gréce)

2004

Dominique GAUTHIER (Suisse), Benoit VIOLIER (Suisse)
Pascal BARBOT (France), Yannick ALLENO (France)
Alain LLORCA (France), Quique DACOSTA (Espagne)

2002
Maximilien ALAINO (ltalie)

2000
Karl Heinz HAUSER (Allemagne), Elena ARZAK (Espagne)

1999
Sergi AROLA (Espagne), Helene DARROZE (France)

1998
Eric FRECHON (France), Philip HOWARD (Grande Bretagne)

1997
Martin BERASATEGUI (Espagne)

1996

Benoit GUICHARD (France), Michel del BURGO (France),
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